% Cafébar

|00 ol Restaurant

PlatZ Lounge «La dolce Vita»
17. bis 21. August 2026

CHF
«Combo Roter Platz» - zu einem Hauptgang nach Wah!
Stellen Sie Ihre Vorspeise von unserem Buffet selbst zusammen, 12.00
dazu 5 dl Mineralwasser und eine Kaffee- oder Teespezialitat
«zum Starten - sofort serviert»
Tagessuppe (lassen Sie sich Uberraschen oder fragen Sie unser Servicepersonal) 6.50
Gemischte Salatschlssel mit Kernen und Sprossen zum selber Schépfen, pro Person 6.50
«Rotes Menu»
Mexican-Burrito / Chili von Carne / IP-SUISSE-Rind / roter Cheddar-Kase / 24.50
Jalapenos / Nacho-Chips / Sourcream
«Hauptspeisen»
Gebratene Mie-Nudeln / Sojasauce / Peperoni / Karotten / Erbsen / Cipolotti / 21.50
Koriander / Sojasprossen
zusdtzlich mit Gemiise-Samosa, gebackenen Crevetten oder Pouletbrustwiirfel +3.50
Wiener Schnitzel vom Schweinsnierstiick / Zitrone / Preiselbeeren / 26.50
Pommes frites / farbenfrohes Sommergemdise
«Japan Bowl» / rosa Tuna-Steak* / marinierter Sushireis / Wakame / Edamame / 28.50
Fruhlingszwiebeln / Sesam / Nooriblatter / Wasabi / Pokesauce / eingelegter Ingwer
Rindshuft-Streifen «Stroganoff» / Sauerrahm / Peperoni / Champignons / 26.50
haugemachte Eierspatzli / glasiertes Sommergemuse
Souvlaki-Spiess vom Poulet* / Tzatziki / Krauter-Fries / Griechischer Salat mit Feta 25.50
*vegetarisch mit gebratenem Halloumisteak
Fitnessteller / Gemuse-Samosa / Sweet Chili-Dip 23.50
Fitnessteller / gebratene Pouletbrust / Krauterbutter 26.50
Fitnessteller / rosa gebratenes Tuna-Steak / Pokesauce / Sesam 28.50
Fitnessteller / Wiener Schnitzel vom Schweinsnierstlck / Zitrone / Preiselbeeren 26.50
«Zum Abschluss»
Apfel-Cheese-Cake im Glas mit Baumnuss-Crumble 6.50

Deklaration Fisch, Fleisch und Produktionsland Backwaren

Poulet, Schwein: Schweiz Rindshackfleisch: IP-SUISSE

Crevetten: Zucht Vietnam Thunfisch: Wildfang Westpazifik (FAO71)
Rindshuft: Schweiz

Tortillawrap: Spanien

www.restaurant-roterplatz.ch

Alle Preise in CHF inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die meisten Gerichte kdnnen auch ohne Fleisch/Fisch oder mit einer vegetarischen Alternative serviert werden



